
A ＋ 5,900

B ＋ 7,900

C ＋ ＋ 8,200

D ＋ ＋ 10,200

E ＋ ＋ 9,200

F ＋ ＋ 11,200

Ⓢ 黒トリュフとエシレバター

のマスカルポーネサンド

+ アペリティーボ（８種）

ワインフリーフロー

（スタンダード）

DINNER

APERITIVO
アペリティーボ

Ⓢ シグネチャーディッシュ

イタリアの食文化 “APERITIVO” をGRADATIONSで

時間の流れと共に移り変わるこの空間で工夫を重ねた料理に舌鼓を打ち笑い合いながらグラスを交わし合う

FOOD BEVERAGE SPECIAL

Ⓢ 黒トリュフとエシレバター

のマスカルポーネサンド

+ アペリティーボ（８種）

ワインフリーフロー

（プレミアム）

Ⓢ 黒トリュフとエシレバター

のマスカルポーネサンド

+ アペリティーボ（８種）

ワインフリーフロー

（スタンダード）
ミニャルディーズ バリエーション（７種）

Ⓢ 黒トリュフとエシレバター

のマスカルポーネサンド

+ アペリティーボ（８種）

ワインフリーフロー

（プレミアム）
ミニャルディーズ バリエーション（７種）

Ⓢ 黒トリュフとエシレバター

のマスカルポーネサンド

+ アペリティーボ（８種）

ワインフリーフロー

（スタンダード）

メインディッシュを下記３種からお選びください

＋ パティシエから本日のソルベ

Ⓢ 黒トリュフとエシレバター

のマスカルポーネサンド

+ アペリティーボ（８種）

ワインフリーフロー

（プレミアム）

メインディッシュを下記３種からお選びください

＋ パティシエから本日のソルベ

メインディッシュ BEEF 仔牛とモリーユ茸のブランケット

PORK イベリコベジョータグリエと三浦野菜 タプナードソース

FISH 三河湾のアクアパッツァ

レモン マカロン

TARTINE & MIGNARDISES MENU

TARTINE / タルティーヌ MIGNARDISES / ミニャルディーズ

“リコッタチーズ” 炙りカツオ 大葉 濃縮バルサミコ タルティーヌ

ワインフリーフロー

※90分ラストオーダー

スタンダード

STANDARD
　スパークリング / 白ワイン / 赤ワイン / ビール / モクテル / ソフトドリンク

プレミアム

PREMIUM
　シャンパーニュ / オーガニック白ワイン / オーガニック赤ワイン / ビール / モクテル / ソフトドリンク

お好きなメインを

お選びください

“カマンベール” オシェトラキャビア タマゴ ライム パイ アメリカンチェリーとバローナチョコのタルト　キルシュクリーム

“グリエールチーズ” グリンピース 生ハム クロックムッシュ “マスカルポーネ” ブルーベリークリーム パータフィロ仕立て

“ゴルゴンゾーラ” 三河牛タータースタイル タルティーヌ 台湾パイン サワークリーム タルティーヌ

“グラナパダーノ” サザエ 茸 ブルギニョンタルティーヌ Ⓢ プリンサンド 岡崎おうはん＆和三盆 × バターサブレ

記載された価格には税金・サービス料が含まれております

“チェダーチーズ” 三浦野菜 ケークサレ ライチ ブランマンジェ グレープフルーツジュレ

“ミモレット” ホワイトアスパラ オランデーズ タルティーヌ グリオットチェリー ムース

本日のポタージュ 

食材にアレルギーのあるお客様、食事制限がおありのお客様は、ご注文の際に係の者にお申し付けください



三河牛ロースと紫芽のペルシヤード

山葵風味の赤ワインソース

特製デザート

KUSMITEA または コーヒー

LUNCH / DINNER

Seasonal Signature 【Early Summer】
シーズナル シグネチャー コース

GRADATIONSのシグネチャーアイテムを存分に愉しめるシェフ渾身のコース

記載された価格には税金・サービス料が含まれております

スパークリング / 白ワイン / 赤ワイン / ビール / モクテル / ソフトドリンク

食材にアレルギーのあるお客様、食事制限がおありのお客様は、ご注文の際に係の者にお申し付けください

ヨーロッパや世界各国の調理法やエッセンスを“現代的な解釈”で組み合わせて進化させたお料理をお愉しみください

11,000

スタンダード

STANDARD

プレミアム

PREMIUM

2,300＋

4,300＋
シャンパーニュ / オーガニック白ワイン / オーガニック赤ワイン / ビール

モクテル / ソフトドリンク

フリーフローオプション

初夏のサラダサンジェルマン

鰹のライムマリネとウイキョウのゼリー

タラバ蟹とキャビアのタルトレット

伊勢海老とフルーツトマト　ポワレとリゾット

ホワイトアスパラガスと鴨フォアグラのポワレ オレンジソース


